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VOTRE ARTISAN BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR
26 Place’ do Planché 29700 Avaeans - 02 27 3L 70 91

MENU 26¢

4 Petits Fours Chauds

Boudin Blanc

Croustade aux fruits de mer

Chapon farci sauce aux cépes

Pavé de saumon sauce homardine

Assiette de 2 fromages
et sa salade verte

Nos préparations sont présentées dans des plats éphémeres. Paiement 50%

MENU 34¢€

d’arrhes lors de la réservation, le solde le jour de la récupération de la commande.

5 Petits Fours Chauds
Assiette de foie gras de canard nature
avec son chausson pomme-oignon
ot

Coquille St-Jacques

Pavé de cerf sauce grand veneur
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et sa salade verte
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AMUSE-BOUCHES NOS PLATS CUISINES

5 PETITS FOURS CHAUDS : ' S > Blanquette de lotte sauce beurre Blanc ...............ooovoervevsrerssesseoeoensenne. 12.,90€

B.oucfm‘.e f‘le ris de veau, bouchée d’escargot, quiche, bouchée de fruits de mer, r,g, P o SRR TR BRI oot s i o 9.50€

pizza, leuilleté de boudin blane aux pommes. 3 Ballotin de dord wx . i

7 , otin de doré austral et St-Jacques, sauce champenoise ....................... 10.80€

,‘%‘ CANAPES FROIDS : i Magret de canard sauce aux airelles ........occcveevereeiiriinsennessnsnaenecsensenns 12.80¢€

Rosette a l'ancienne, saumon fumé, foie gras, jambon sec, [romage [rais 3"%?' Pavé de cerf sauce grand veneur ... e 15.70€

aux herbes, magret de canard. :3??’ Chapon [arci Sauce aUX CEPES «..vveevueiiuriireieiesiisiiesaes saressesses s sersaeenes 11.90¢€

H%IF, PAIN SURPRISE (mini 8 pers.) : Ei\]fnﬂlon a l'os sauce Porto L e e 8.20€

Rillette d'oie, saumon fumé, foie gras, jambon de parme, rosette 2 Filet de beeuf en croiite sauce foie gras ...........ccooeeiieinnnn. 18€ la part (min 8 pers.)

< a lancienne, fromage frais aux herbes. F—%‘ Jambon en crofite sauce porto .........ceiviiiiniiini . 1 3€ lapart (min § pers.)
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Perle marinée, cocktail crevettes et tartare de tomate o s e
Foie gras aux 2 confitures et sa chantilly ( '\R NI l “ RES : :
Belterave rouge St-Moret VADESTIRS 1 AN § I
Tartare de tomate et mimosa basilic

Saul indication confraive, fous les farifs sont donnds i unilé,

NOS ENTREES

PROPOSITIONS DU BOUCHER

w‘iér’“ Chapon ou Dinde fermier(e)

COTE FROID COTE CHAUD
® Assictte de Foie Gras de Canard au Porto 8 RBoiichide s de Veail
avec chausson pomme/oignon

Pholos non conitractuelles

PR TP o e 3% Chapon ou Dinde farci semi-désossé(e)
® Gourmandise de l'océan (saumon fumé, ferrine ' . a2 ._ - . - V%., Chapon o Dinde e (e)

de St Jacques el crevetles, perles de la mer) & %‘{.L oo
“ Poularde fermiere
@ Assiclle Pl'i'l:;lllll'(llllf' (pésiers, [oie gras nalure, ® %, Pintade Chﬂp()l'll'léf'.
magrel fumé, salade, erotitons) délice lorestic . =
=7 Caille farcie
@ Demi-langouste el f’éf Filet de Beeuf®
® Supréme de canard it s v b
et son cceur de loie gras ' Choix de nos farces Fabrication Maison :
® Palé crotite de sanglier, foie gras _ Flarweesy. Foneglicre., Tialcne
el pomme conlite x : N
: : ; 7 i *les prix penvent varier en fonction des cours.
® Saumon [ume pré-tranche
® Terrine de St-laques i /

el crevelles




