Nos mises en bouche

CaANAPES frOIAS 1 5 PIECES....cueeererereriiir ettt e st st sssts e s st ess st st ses st ess b st sesensenssaa s sen s ens 6.95€/pers.
Foie gras, saumon fumé, rosette, tomates feta, jambon de parme, magret de canard, mousse crabe, boursin
ail et fines herbes

Petits fOUrS CNAUAS : 5 PIBCES...oiiiiirierie ettt et ess s et s st e ena s st s et ens s e 6.40 €/pers.
Quiche, pizza, bouchée escargot, feuilleté fromage, bouchée fruits de mer

Pain surprise : a partir de 10 PersonNES 5 PIBCES......cccerireeiererierereeerisereresteseesereesesessesassssesessesassesenes 6.90 €/pers.
Jambon de parme, fromage aux fines herbes, foie gras, saumon fumé, creme de concombre, rillette (pain de
campagne de tradition)

VBITINES .niiiiieeie sttt e st sae st et et tes e e e st saeaat et eesbensen e e e sbe aue et esstessenses seesbeeneensanssensens 2.20 € la piece
Cocktail de crevettes, perle océane, tartare de tomate mimosa basilic, betterave rouge mimosa
Foie gras aux 2 confitures et sa chantilly ..o e 2.70 € la piece

Nos entrées froides

Terrine de St Jacques acCOMPAZNEE dE SA SAUCE.......c.ceveceeceeeeeerecte e ete et st sae e stesre st saesaennan 55.00 €/kg
Terrine de SAUMON €N GEIEE........c.ooeeeeceee sttt ete s testeste st st st st e e e e esennes 45.00 €/kg
Bavarois de SaumOn fUME...........cooiuiieceeere e sttt st e s s e nenas 6.00 €/Ia piece
Bavarois de JAMDON SEC.....ccciviiiiieiecie ettt et st sr et r e see st ste s e e s e a e e e e e eans 5.80 €/Ia piéce
(@70 T U111 F=IF 10 T3/ o TSR 5.80 €/la piece
(@0 T U111 LT LI ol =1 o TSP 5.90 €/la piece

Demi-melon et SON JAMDON SEC.....cci ittt sttt e e e stesresanesaeaes 3.50 €/Ia piece
Avocat aux crevettes et AU Crabe.. . e e s 6.80 €/la piece
SAUMON TUM......ot ettt et et et et et e et ssae et e e e s ebeas et sbe s sabesaseebeseennenes 77.00 €/kg

Assiette Foie gras de Canard........ccccce e ettt e st et et s 10.80 €/la piece

Pamplemousse COCKERIL....uiiie et e st r e e s 4.05 €/la piece

(*selon saison)

Nos assiettes froides
Salade PETIZOUITINE i..cvicee ettt et et re s e et sbe sbesnsensaesbenaeenesneons 11.80 € I'assiette

SAlAAE NOTAIGUE ettt ettt st et e e eb et e e e sbesbesassrnaesbenaeennesbe st es 10.80 € I'assiette
Salade verte, saumon fumé, terrine de St Jacques, perles de la mer

Nos entrées chaudes

Coquille St Jacques a 12 dIEPPOISE.......uvericeereere ettt st e eer et e e sbe e s eeraes o 7.60 €/la piece
BOUCKNEE T8 IS T8 VAU .ccvve ettt ettt et et teeeasteeetaes st eessaesessesesntesansessosnessssessnsesnane 5.80 €/la piece
POEION riS dE VEAU @UX MOTITIES...cueit ittt ettt eete ettt seere s st essaesere seressnneessnnees 9.90 €/la piece
Cassolette d’escargots aux morilles SAUCE CrEMEUSE........ccvecverveerverieereinee e ceeereerrereees 8.90 €/la piece
CroUSTAdE @ frUITS 0 MBI ueeeiiieiii ittt ettt et st aes st eesteessseessantessnesssaessrsaessreenn 5.90 €/la piece

Feuilleté Jambon OU DEAUCEION..........c ittt st r e e st s be e sae e 17.95 €/kg



Nos plats cuisinés préts a chauffer
Viande (d’origine francaise) avec garniture au choix

Magret de canard SAUCE POIVIE VEI....cccciieieie ittt sttt se s ee e ess s e e ane s 12.50 €/la part
Filet mignon de Porc SAUCE fOI@ Bras.....cciieueirieirinintire s ee st ste st st s st seesee e sasenees 8.20 €/la part
Filet de boeuf en crolte sauce madere ou Porto™ ..., 17.00 €/la part
Jambon a I'os en crolite sauce Madere OU POrtO™.......coociereveeesereerere e e s s 13.00 €/la part
RiS A VAU GUX MOTIIIES . uueiiiiiiiie ettt stee e etree s eretessetsteseesatbeessbebessebabesesserneesesssenres 13.80 €/la part

Supréme de pintade SAUCE fOrEStIEIe.....cceveeieieeee ettt e e 9.40 €/la part
Langue de boeuf SAUCE PIQUANTE.......c.ccieeeeeece ettt e e e e s e e s s e s s e senes 6.10 €/la part
Boeuf bourguignon @ I'anCi@NNe..........cucvcieieee et s sae s s 7.70 €/la part

(*min 8 pers.)

Poissons :

LOttE @ "aMBIICAINE. ...t ettt et sr s s e s aseser e e e eenaneas 12.80 €/la part

Pavé de SAUMON SAUCE CILION.....c.cceeieeee ettt eteetestestesae st st ste st saesne e seeeeaen 9.30 €/la part
Filet d’EmMpereur SAUCE FESIING.......c.voviciicieece ettt e e e a s s e s es e ereer e 10.50 €/la part
Paupiette de saumon farcie aux St Jacques, sauce riesling........ccocceveveeveeveeeceecieieienens 10.50 €/la part

Garnitures au choix

Pomme dauphine, galette de pomme de terre, tomate provencale, fagot de haricots verts, riz
parfumé aux crevettes, gratin de courgettes, gratin dauphinois, épinards a la créme, beignet de
brocolis ou choux fleurs, gratin chou fleurs brocolis, pomme de terre au four.

Spécialités d’ici et d’ailleurs

Couscous Oriental (boeuf, agneau, poulet, merguez, Iégumes, semoule).........cccceveeveevvereennnene. 11.90 €/pers.
Paélla Royale (poisson, poulet, calamars, crevettes, moules, riz parfumeé).......c.cceceeveveeereenennnns 10.00 €/pers.
ChOUCIOULE  AlSACIENNE...ueiiieie ittt ettt et et teeetaessstees st sessaesessbesesaeessbesssbessresessresenssnees 10.00 €/pers.
(chou, pomme vapeur, francfort, poitrine cuite, saucisson a I'ail, jambon blanc)

CasSOUIEt TOUIOUSAIN......ccuiiieeeieeieee sttt et sttt s e e e st sresan et ses e e st stesreas 10.00 €/pers.
(manchon de canard, poitrine de porc, saucisse de Toulouse, haricots)

(0o To 0 Tol oYU u=Ie LI F= T2 4 =] SRR 10.50 €/pers.
(chou, filet de poisson blanc, pomme de terre, saumon fumé, sauce beurre blanc)

Cog au vin (cog, champignons, carottes, pomme de terre, lardons, oignons blancs).................... 9.80 €/pers.
Tartiflette (pommes de terre, lard fumé, oignon, reblochon)..........cveveeeiee e e 9.50 €/pers.
Boeuf bourguignon @ I'anNCiENNE... ...ttt e st sre e er s e e 8.20 €/pers
Y I o YT 1S ol=] o] o TR 9.50 €/pers
CRILE CON CAIMA... et e et e eee e e et eeeeee e easea st s aeeeeeeeeateeneen e seeaee seeeneenennneenseeseeneeane 9.50 €/pers

ROUZAIIIE SAUCISSE...cvvitreiieeicre et et ceeertee et see b et st eesbes e e e sbesbestsesaesaesbenseense sbeensaseessessennsens 9.50 €/ pers



Nos compositions de buffet froid

Assortiment 4 crudités (200 Br/DEIS.) iuuiiiireiiereieeere et ettt et er et en b 5.00 €/pers.
Carotte rapée, concombre créme, piémontaise, salade nicoise, salade strasbourgeoise, tomate ceuf dur,
taboulé, perles océanes, cocktail de crevettes, salade de chou blanc jambon emmental ou rouge, macédoine
au crabe, pomme de terre hareng, cavaillon, tomate mozzarella, champignons a la grecque, chou blanc
carotte rapée, riz volaille poivron vinaigrette ...

Assortiment 3 crudités choisies ci-dessus + une entrée au choix choisie ci-dessous:.....6.00 €/pers.
Melon et jambon de parme*, avocat au crabe*, cornet de jambon garni de macédoine, coquille de saumon,
ceuf en gelée jambon ou saumon fumé, terrine de poisson, médaillon de saumon garni de macédoine, ,
bavarois de jambon cru et pointes d’asperges

(*selon saison)

ASSOrtiment 4 ChArCULEIIES ..ivviiieeieece ettt e e e b st s s er s e e eneane s 5.40 €/pers.

Paté de campagne, paté de saison, paté grand-mere, rillette d’oie ou porc, mousse de foie de porc nature ou
forestiére, rosette, pavé au poivre, jambon de Bayonne, andouillette de Vire ou Guéméné, salami, chorizo,
jambon blanc, mortadelle bacon.

Assortiment 3 viandes ou 2 viandes et 1 POISSON :....cueevereececeereereiee e st 6.50 €/pers.
R6ti de porc — réti de boeuf -roti de dinde- cuisse de poulet
Médaillon de saumon-terrine de poisson

Assortiment 3 fromages sur lit de salade verte : brie, comté, fromage de chévre............. 3.10 €/pers.

Location et conditions
Location vaisselle a rendre sale (min 20 personne

Serveurs, cuisiniers (a partir de 2 h du matin +30 %) : 28.00 €/heure/pers.
Nappage : serviette, nappe (plusieurs coloris) 4.50 €/personne

Listel : 3.60 €/pers. : 2 assiettes/230 mn, 1 assiette/180 mn, 1 verre vin blanc, 1 verre vin
rouge, 1 flite champagne, 1 couvert de table (1 fourchette 1 couteau 1 cuillere dessert), 1
couvert a fromage ou dessert (1 couteau 1 fourchette), 1 tasse et soucoupe

SUPPIEMENT .t e e s ere e es s enns Verre a cocktail : 0.40 €
......................................................................................................................................... Coupe : 0.40 €

Livraison : Livraison chaud : 20.00 €
Pour toute livraison : 40€ jusqu’a 18 kms, au-dela de 18 kms : 2.50 € du km
Le dimanche et jour férié : 80 € la livraison jusqu’a 18 kms, au-dela de 18 kms : 3.50 € du km
Conditions :
- Alasignature du devis : versement de 50% du montant total
- Dépébt d’un chéque de caution de 300 € pour le prét de matériel
Caution restituée au retour du matériel propre (terrine, présentoirs....)
- Lesolde du réeglement s’effectue lors de la livraison retrait de votre prestation.
AUX SAVEURS D AUNEAU
. 25 PLACE DU MARCHE
d : ) 28 700 AUNEAU
> 0237317091
auxsaveursdauneau@orange.fr -

b CHAuw Foveuns d'CHhunean™




