Nos mises en bouche

CANAPES TrOIAS ittt ettt ettt e ettt e et s b e et s rsnsa e s s enans 6.80€/pers.
Foie gras, saumon fumé, rosette, tomates feta, jambon de parme, magret de canard, mousse crabe, boursin
ail et fines herbes

PEtitS fOUS CRAUAS :.....oveieee ettt s st et s s s b s s st sns s ssa s 6.10 €/pers.
Quiche, pizza, bouchée escargot, feuilleté fromage, bouchée fruits de mer

Pain surprise : @ partir de 10 PEISONNES.......c.cccececeereee e et tetetesetes e e s st et seseseassbesaebessrsssesnsasens 6.70 €/pers.
Jambon de parme, fromage aux fines herbes, foie gras, saumon fumé, creme de concombre, rillette (pain de
campagne de tradition)

VBITINES evieveetiieiteite et et eereet e be et e ebesbesteessaebees e benssensense sbesrsenssesaessenes sbesaesnsasesesessbenbenseenen stestes 2.00 € la piece
Cocktail de crevettes, perle océane, tartare de tomate mimosa basilic, betterave rouge mimosa
Foie gras aux 2 confitures et sa chantilly c.....cccooe i 2.50 € la piece

Nos entrées froides

Terrine de St Jacques acCOMPAZNEE UE S SAUCE.......c.vecreeeereeereerecreeeeereerteteesresaeereaesseeseessessesnee 55.00 €/kg
Terrine de SAUMON €N GEIGE.........oeeieeecie ettt et et sev e aeba e e e sresae e eneaebe s e bensennee s 45.00 €/kg
Bavarois de SAUMON FUMIE.......cocvviiieiiiiee et ettt ettt et eeaae et e satsessae eete senneesereesssseessneenes 6.00 €/la piece
BaVvarois de JAMDON SEC.......vuiiiiiiieeenee ettt v e e sebeeb e sresaesbeebssse s sessensnssnesre sanens 5.80 €/la piece
COQUITIE SAUMON...eceeie ettt ettt et et st e esssebaeb e b sresaesreensasressben s snsesaesrnersaes 5.80 €/la piece
COQUITIE DB CrabB....u ettt e et e e st sae s b ss s be s e e sbe et saneanaennes 5.90 €/la piece

Demi-melon et SON JAMDON SEC.......cviiiieiececte ettt st ettt er e e e b st sansanaesne s 3.50 €/Ia piece
AVOCAT QUX CreVETteS 1 AU CrabB .. uieiieiieeee ettt ettt st tes st sresstte st essbe e sbe senneesensneen 5.50 €/la piece
SAUMON TUMIB.. oottt ettt et ee e eteseteee e e eeesaeeentesee seseeaseesateensen sre et seanessssessseensesssseen sennne 77.00 €/kg

Assiette Foie gras de Canard.........cccce e ie e et et s e e 10.80 €/la piece

Pamplemousse COCKEIL.....uiuiiicee e et e e e e e e 4.05 €/la piece

(*selon saison)

Nos assiettes froides
Salade PEIIZOUININE f..vcuvieeeeiet ettt st stesae sbeseeste s e e s e sensenaeneas 11.80 € 'assiette

Y1 E: Lo [l o] o Lo [ TP 10.80 € l'assiette
Salade verte, saumon fumeé, terrine de St Jacques, perles de la mer

Nos entrées chaudes

Coquille St Jacques a |a diEPPOISE.....c.cuicierere ettt sttt e e ae st ee s e 7.60 €/la piece
BOUCNEE dE FMS B VEAU...cveeeieee ettt sttt et sttt st e ste st srnensaereessennan 5.80 €/la piece
Poélon ris de veau auX MOTIllES.......c ittt e e e sreans 9.90 €/la piece
Cassolette d’escargots aux morilles SAUCE CrEMEUSE.......ccceeeiveeveieccercee e e e 8.90 €/la piece
Croustade de frUuits e MBI ... v et e st st e s et s e et sae sreeaeans 5.90 €/la piece

Feuilleté jambon OU BEAUCEION.........cc ettt et s e ste st st e s e v s eennnes 17.95 €/kg



Nos plats cuisinés préts a chauffer

Viande (d’origine francgaise) avec garniture au choix

Magret de canard SAUCE POIVIE VEI.....cccceiereiieerie e et resesress e e sseese et sae st sre e eee 12.50 €/la part
Filet mignon de porc SAUCE fOIE Gras.......ccvveiereseieisie ettt eae s e eae e 8.20 €/la part
Filet de boeuf en crolite sauce madere ou POrto™..........oviviceireieccecie s 17.00 €/la part
Jambon a I'os en crolte sauce madere OU POrto™.......cccoveveveerveneerieere e e 13.00 €/la part
RiS de VAU QUX MOTIIIES... ittt ettt sttt s sae ste st st s e aes e nens 13.80 €/la part

Supréme de pintade SAUCE FOrESTIEIE.....uuv ettt ettt e b e e et e erenes 9.40 €/la part
Langue de boeUf SAUCE PIGQUANTE.......iceieeee ettt ettt et ere e e aere s e b sae sae senanenn 6.10 €/la part
Boeuf boUurguIigNon A 'aNCIENNE........cce ettt et sre s oo e b s seesaeann 7.70 €/la part

(*min 8 pers.)

Poissons :

(o 0 (Y= T =T 0 L= T or= 11 0 =TT 12.80 €/la part

Filet de Sabre aU DU DIGNC....u ettt ettt et et st tes st e bt estae st e sre sreesneen s 9.90 €/la part
PaVE de SAUMON SAUCE CITION...ueiieeeeeiiiie ettt seteieeeetteestntesebessreseseesenseesenses sesssesesssessssessseen 9.30 €/la part
Filet d’églefin a 1a sauce hollandaiSe.........cuvuvecrieceene et et e s eere s 10.50 €/la part
Paupiette de saumon farcie aux St Jacques, SaUCE reSliNG.......ccccevveveevveceeneniee e 10.50 €/la part
Filet de loup de mer sauCe hOMArdiNE.....c.coci i ieiceieiei et e sbe b ereaeraes s eeen 9.95 €/la part

Garnitures au choix

Pomme dauphine, galette de pomme de terre, tomate provencale, fagot de haricots verts, riz
parfumé aux crevettes, gratin de courgettes, gratin dauphinois, épinards a la creme, légumes
croquants sauce curry.

Spécialités d’ici et d’ailleurs

Couscous Oriental (boeuf, agneau, poulet, merguez, [égumes, semoule).........cceveeveeereereennenes 10.80 €/pers.
Paélla Royale (poisson, poulet, calamars, crevettes, moules, riz parfumeé).........cccceuveveveverneneen. 9.90 €/pers.
ChOUCTOULE AlSACIENNE....c. ettt st ettt e st stesreere et et eate e e e stestesrsensaeseessnssns sennes 9.90 €/pers.

(chou, pomme vapeur, francfort, poitrine cuite, saucisson a I'ail, jambon blanc)

CaSSOUIEE TOUIOUSAIN.....cceiceieee ettt et ettt e st st se e s et s e e saesa see enntennnenee s 9.90 €/pers.
(manchon de canard, poitrine de porc, saucisse de Toulouse, haricots)

(@ o ToTUTol fo TN <o LI =1 41T ORIt 10.50 €/pers.

(chou, filet de poisson blanc, pomme de terre, saumon fumé, sauce beurre blanc)

Coq au vin (cog, champignons, carottes, pomme de terre, lardons, oignons blancs).................... 9.80 €/pers.
Tartiflette (pommes de terre, lard fumé, 0ignon, reblochon).......c..cvicieieieiieneininieeeee e 9.50 €/pers.



Nos compositions de buffet froid

Assortiment 4 crudités (160 SI/PEIS.) frumirceerireeeieeeeereseise e s e s sesss s es s s ses s srs s s 4.95 €/pers.
Carotte rapée, concombre créme, piémontaise, salade nicoise, salade strasbourgeoise, tomate ceuf dur,
taboulé, perles océanes, cocktail de crevettes, salade de chou blanc ou rouge, macédoine au crabe, pomme
de terre hareng, cavaillon, panier de tomate, pointes d’asperges, tomate mozzarella, champignons a la
grecque

Assortiment 3 crudités choisies ci-dessus + une entrée au choix choisie ci-dessous:.....5.95 €/pers.
Melon et jambon de parme*, avocat au crabe*, cornet de jambon garni de macédoine, coquille de saumon,
ceuf en gelée jambon ou saumon fumé, terrine de poisson, médaillon de saumon garni de macédoine, fond
d’artichaut macédoine et crabe, bavarois de jambon cru et pointes d’asperges, blchette de perles océanes
et saumon fumé.

(*selon saison)

ASSOITIMENT 4 CRATCUTEIIES fenviee ettt ettt et tesateceabes seraes ste e saeesssbesssstesassesssesessse senns 5.20 €/pers.
Paté de campagne, paté de saison, paté grand-mere, rillette d’oie ou porc, mousse de foie de porc nature ou
forestiere, rosette, pavé au poivre, jambon de Bayonne, andouillette de Vire ou Guéméné, salami, chorizo,
jambon blanc.

Assortiment 3 viandes ou 2 viandes et 1 POISSON .....ciivrecceeceeeeeiiiie et e eeresr e e sre e 6.10 €/pers.

Assortiment 3 fromages sur lit de salade verte : brie, comté, fromage de chevre.............3.10 €/pers.

Location et conditions
Location vaisselle a rendre sale (min 20 personnes)

- Business : 4.90 €/pers. : 2 assiettes/250 mn,1 assiette/210 mn, 1 verre vin rouge, 1 verre vin
blanc, 1 flite champagne, 1 couvert de table (1 fourchette, 1 couteau, 1 petite cuillere), 1
couvert fromage ou poisson (1 fourchette 1 couteau), 1 tasse et soucoupe, 1 cuillere a moka

- Listel : 3.60 €/pers. : 2 assiettes/230 mn, 1 assiette/180 mn, 1 verre vin blanc, 1 verre vin
rouge, 1 flite champagne, 1 couvert de table (1 fourchette 1 couteau 1 cuillere dessert), 1
couvert a fromage ou dessert (1 couteau 1 fourchette), 1 tasse et soucoupe

SUPPIEMENT ©eeeeeie et st sttt e s et e re s e s s et ens e eneans Verre a cocktail : 0.40 €
......................................................................................................................................... Coupe : 040 €

Confiez nous I'organisation de votre événement, une équipe en salle est a votre disposition, de la
mise en place au service.

Serveurs, cuisiniers (a partir de 2 h du matin +30 %) : 28.00 €/heure/pers.
Nappage : serviette, nappe (plusieurs coloris) 4.50 €/personne



Livraison :
Pour toute livraison : 40€ jusqu’a 18 kms, au-dela de 18 kms : 2.50 € du km
Le dimanche et jour férié : 80 € la livraison jusqu’a 18 kms, au-déla de 18 kms : 3.50 € du km

Conditions :
- Alasignature du devis : versement de 50% du montant total
- Dépot d’'un chéque de caution de 300 € pour le prét de matériel
Caution restituée au retour du matériel propre (terrine, présentoirs....)
- Le solde du reglement s’effectue lors du retrait de votre buffet

25, Place du Marché — 28700 AUNEAU —Tél. 02.37.31.70.91 — contact@auxsaveursdauneau.com



